flandry

Vdzeni Ctendri,
zasildme vdm dalsi vyddni Newsletteru, tentokrdt vsak v neobvyklé, cokolddové podobé!
Ponofte se s ndmi do pravé belgické cokolddy a nechte se hyckat timto typickym produktem belgickych
Flander. Pfindsime vdm nejen novinky, konajici se na tomto uzemi v nadchdzejicim obdobi, ale i
mnoho "béznych" cokolddovych informaci.
Prejeme vdm sladké mlisdni!

J Belgické Flandry a jeji cokoldda
Choco-Laté: Bruggsky cokolddovy festival

Belgicka Cokolada je proslavena po celém svété, proto také
muzeme fici, Ze se Belgie fadi mezi nejznaméjsi a nejvetsi
vyrobce Cokolady.

V letoSnim roce se mésto Bruggy ve spolupraci s mistnimi pekafi,
vyrobci Cokolady a Choco-Story muzeem rozhodlo usporadat
jedinecny festival Choco-Laté, ktery se bude konat v historické
Casti mésta Bruggy, Oud Sint-Jan, a to od 28. dubna do 1. kvétna
2006. Muzete zde ochutnat bezpocet druht belgické ¢okolady od
klasické az po neobvyklé kombinace Cokolady s pepfem, pivem a
nebo vinem. Na své si pfijdou také déti, bude zde totizZ mnoho
doprovodnych akci ur€enych prave pro né.

Otevieno: od 10:00 do 19:00 hod
Vstupné: dospéli 10 Euro, déti 6 — 12 let 6 Euro, déti do 6 let
zdarma

Pokud byste radi nahlédli vice do hloubky tohoto sladkého



potéSeni, mlzete se zucastnit treba ,Cokoladové promenady*,
ktera vas zavede na mnoho mist spojenych pravé s belgickou
Cokoladou, mimo jiné také do Cokoladového muzea Choco-Story a
nebo na ochutnavku kakaového napoje. Této prochazky se mizete
zucCastnit se vstupenkou, kterou si opatfite na veletrhu Choco-

Laté v Oud Sint-Jan.

www.choco-late.be/ENG/fair route.htm
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Museum Choco-Story
Wijnzakstraat 2, Sint — Jansplein, Bruggy

V muzeu Choco-Story vas "Cokoladovy skfitek" vezme na vylet do
daleké historie ¢okolady.

V dobach Mayl a Aztékl byla ¢okolada kofenénym napojem, ktery
pili pouze valecnici, Slechtici a kralovske rodiny. Kolem roku 1500
zadali Spanélé do napoje pridavat cukr a poté ho pfivezli do
Evropy, nejdfive do Spanélska a Francie. Dostal se tak k evropské
Slechté, ktera ho zacala pit v prdbéhu osmnactého stoleti. Napoj
byl prodavan v lékarnach jako silny leCivy pfipravek. Az diky
prumyslové revoluci na zacatku 19. stoleti se ¢okolada zacala
vyrabét ve vétSim mnozstvi a ziskala tak na popularité a chuti,
jakou zname dnes.

Muzeum se nachazi v méstanském domé z 15. stoleti. MUzete
zde samozfejmé ochutnat Cokoladu a nebo se podivat pfimo do
samotné vyrobny.

Otevreno: denné 10:00 — 17:00 hod
Vstupné: dospéli 5 Euro, déti6 — 12 let 3 Euro

http://www.choco-story.be/
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Sukerbuyc

Nékolik tradi¢nich manufaktur s vyrobou belgickych

pralinek v samotném srdci Brugg otevira své dvefe Siroké
verejnosti. Mezi nejznaméjsi z nich patfi slavna rodinna firma
Sukerbuyc, ktera ma nové zrekonstruovanou vyrobnu a mistnost
uréenou pro demostraci vyroby pralinek.

Sukerbuyc se sklada z obchidku, kavarny a vyrobny pralinek.
Jestlize po navstévé obchudku pfejdete pfes ulici, muzete se
usadit v pohodIné kavarni¢ce De Proeverie a ochutnat nékterou
z vynikajicich mistnich kav nebo horké ¢okolady. Po tomto
obc&erstveni se muzete pfesunout do vyrobny, kde vam ochotny
majitel v kratkosti vysveétli zakladni princip vyroby pralinek.

http://www.sukerbuyc.be/
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The Bruges Swan

P¥i pfileZitosti festivalu Choco-Laté bude také pfedstavena zbrusu
nova pralinka - The Bruges Swan, Bruggska labut.

A co na ni bude zvlastniho? Obsah, tedy samotnou naplf pralinky,
si vybrali pfimo obyvatelé mésta Bruggy, hlasovacimi listky tak
rozhodli mezi tfemi riznymi naplnémi vytvofenymi mistnimi vyrobci
pralinek. Hlasovani vSak dopadlo tak vyrovnang, ze zbrusu nova
pralinka "The Bruges Swan" bude kombinaci vSech tfi
navrhovanych naplni. A jaké Ze to jsou? Muzete se tésit na
neobvyklou kombinaci liskového ofechu se zazvorovou pfichuti,
jemného krému a pikantni drobenky. Tento novy druh pralinky
bude dostupny od poloviny dubna v atraktivnich darkovych
baliCcich.
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Museum of Cocoa and Chocolate
9/11 Guldenhoofdstraat, Brussels

Také v Bruselu maji muzeum Cokolady. Dozvite se zde, podobné
jako v bruggském muzeu, vSe o historii Cokolady, prohlédnete si
malou mistni vyrobnu a samoziejmé nebude chybét ani
ochutnavka.

Muzeum je otevieno od roku 1998 a nové nabizi navstévnikim i
prochazku, ktera je zavede pfimo do historické C¢asti mésta a
ucastnici tak maji moznost dozvédét se vSe zajimavé nejen o
belgické Cokoladé, ale také o historii a kultufe Bruselu.

Otevieno: utery - nedéle 10:00 - 16:30 hod
Vstupné: dospéli 5 Euro, déti do 12 let v doprovodu rodicu
zdarma, prochazka s pravodcem 40 Euro (cca 1 hodina)

http://www.mucc.be/
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J Oblibeny recept
Chocolate Mouse (¢okolddovd péna)

200 g horké (pokud mozno belgické) Cokolady
150 g smetany

50 g masla

5 vajec

Spetka soli

30 g mouckového cukru

Smetanu pfivedeme k varu, pfidame ¢okoladu, kterou jsme si
nalamali na malé kousky. Michame dokud se Cokolada uplné
nerozpusti. Za stalého michani pfidame maslo a Zloutky. Potom
nechame celou smés vychladnout.

UsSlehame osolené bilky do pény a postupné pfidavame cukr.
Jakmile mame uslehano pfimichame pénu po tfetinach do
Ccokolady. Naplnime do nadob a nechame v lednicce vychladnout
nékolik hodin.
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J Nasi partneri
SN Brussels Airlines

SN Brussels Airlines jakoZzto belgicky exkluzivni dopravce
podporuje narodni Cokoladovou vasen a na svych palubach nabizi
cestujicim Cokoladu Neuhaus, a to v malém provedeni na
evropskych tratich a formou mensi bonboniery pro businessove
cestujici na letech do Afriky.

http://lwww.flysn.com/
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